一、哈尔滨康普乳品有限公司（哈尔滨市）

黑龙江省科技厅：

（一）企业基本情况

哈尔滨康普乳品有限公司成立于2003年6月，其主要经营范围为：牛初乳冻干粉、食品添加剂的生产及销售等。公司占地面积1.1万平方米，公司总资产达到1585万元，其中固定资产1070万元，资产负债率32%，职工总数33人，其中大专以上科技人员17人，占职工总数49%。2005年总收入3127万元，人均收入94万元，2005年利税524万元，人均利税15.8万元。2005年研发经费投入252万元，研发经费投入占总收入的8%。

（二）高新技术在企业中的应用情况

由于牛初乳中活性组份对加热、核照射、酸碱酶及压力的敏感性，使传统牛初乳干燥方法不可能制造出高质量的牛初乳产品。哈尔滨康普乳品有限公司自主研发的牛初乳冷链干燥和免疫球蛋白提纯技术其主要技术特点是在加工过程中全程无加热，不接触酸碱、酶及压力。

其关键技术有四个部分：冷冻离心、微滤(MF)除菌、超滤(UF)提纯和冷冻干燥。其高新技术创新内容为，牛初乳冷链干燥和免疫球蛋白提纯技术所在理论应用创新方面，使用非现有材质膜管制造技术及微滤(MF)、超滤(UF)设备设计及牛初乳中免疫球蛋白提纯技术等方面都有所创新。以往的膜技术在牛初乳产品制造方面均停留在理论和不同程度的实验室水平，无法进行工业化生产，哈尔滨康普乳品有限公司经过长时间的自主研发应用多孔陶瓷膜芯微滤除菌、超滤浓缩技术，使之成为了可进行工业化生产的生产技术。本企业自主研发的提取技术的创新点在于整个加工工艺过程中都是在低温条件下进行，它既保证了产品的感官特色，又保证了免疫球蛋白的活性，使最终产品达到完全高技术含量且纯绿色食品。

（三）企业下一步打算

公司将加紧生产投入及技术改造，并对省内同行业进行兼并重组，同时公司多年来把对牛初乳功能组份及关键技术研究及产业化作为公司的重点发展方向，今后将进一步有计划的研究开发具有广阔市场的诸如乳铁蛋白、乳铁蛋白活性多肽、IgG、IgA的分离提纯等高新技术产品，并使之达到工业化生产，目前很多关键的产品数据及技术方案已在研究中，争取在牛初乳功能组份分离和提纯的工业化生产方而走在同行业的最前沿。
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